
Strauß Carpaccio (G) 18,50 Carpaccio vom Angus-Rind 13,50

Jakobsmuscheln (G) 13,50 Räucher Lachs 12,50
auf Blinis | Rucola | Lachs Senf | Zitrone | Dill

Butter | Zwiebeln | Blutwurst | Erbsenpüree

Peri-Peri flambierte Hühnerleber (G) 10,00 Überbackene Champignons (vegan) 8,00
Brandy | Chilis | Chorizo-Wurst | Knusprig geröstetes Brot Mit Frühlingszwiebeln, Knoblauch, veganem Frischkäse und 

Schnittlauch gefüllte Champignons | Rucola-Salat

Butternuss und Ziegenkäse Salat 7,50 Bruschetta (vegan) 6,50

Winter Beilagen Salat 6,50 Suppe des Tages 
Vegetarisch/ Fleisch/ Fisch 6,50
vegan 5,50

ohne Wurstsalat (vegan) 5,50 serviert mit Brot

Frisches Brot (Korb) 4,50
Hausgemachtes Brot und Butter

rote bete | Feigen Senf | karamellisierte Walnüsse Pfeffer | Balsamico creme | Ciabatta Toast

Frische Salatblätter | Karottensalat | Kartoffelsalat
Tomaten | frühlingszwiebeln | Gurke | Wurstsalat

Vorspeisen

Carpaccio vom Strauß / frischer Rucola / Parmesan
Balsamico Creme / Olivenöl / schwaRZER PFEFFER

Carpaccio vom Rind / frischer Rucola / Parmesan
Balsamico Creme / Olivenöl

Sawubona, lieber Gast.

Mit diesem Menü möchte ich dich mitnehmen in eine Zeit, in der Kochen noch Kunst, Tanz und Inszenierung war – ein 
Gegenpol zur modernen, schnellen und oft sterilen Küche. Meine Ausbildung an der International Hotel School der 

Universität Witwatersrand sowie Erfahrungen in einigen der besten Hotels der Welt haben mich geprägt. Nun möchte ich 
klassische Elemente des Fine Dining in moderner Form zurückbringen.

Daher sind einige Gerichte mit einem (G) gekennzeichnet – das steht für Gueridon. Diese Spezialitäten bereiten wir, wenn es 
die Reservierungslage erlaubt, direkt am Tisch für dich zu.

Dieses Saisonmenü haben wir mit viel Liebe und Sorgfalt für dich gestaltet. Neben meinen Kreationen findest du auch 
Gerichte unserer talentierten Chef de Parties Raad und Najah – wir hoffen, sie bereiten dir ebenso Freude.

Herzlich,
Wesley, Natascha & die FatBear-Family

gebratene Jakobsmuscheln | Zitrone | Speck | Calvados

mit Rucola | Balsamico Dressing | Kürbis kernen | Croutons Tomaten | Frühlingszwiebeln | Olivenöl | Knoblauch |



Mama's Lamm Teller 22,50 Raad's Chicken Briyani 18,50
würziges Hähnchen mit aromatischem Reis

– langsam im Roman Oven gegart, serviert mit weißem Reis.

Deutscher Einfluss Südafrikanischer Einfluss

Tommy's T-Bone (ca. 500g) 32,50 Straußen Steak (G) 33,50
28,50

Dijon | Worcestershire Soße | Charlotten | Cognac | Butter
Fat Bear Pommes | Coleslaw Röst Kartoffeln | Blumenkohl Püree | grüne französische Bohnen

Schweinefilet-Medaillons (G) 25,50 Bären Teller - Fleisch 25,50

Zwiebeln

Schweine Nackensteak (ca. 260g) 19,50 Bären Teller - Fisch 25,50

Spitzkohl | Kirschtomaten | Knoblauch | Kräuterbutter Mini Muscheltopf | Pommes | Aioli
Ohne Nackensteak (vegetarisch) 13,50

Plü XXL Putenschnitzel 18,50 Ribs & Chips 24,50

Hausgemachte Hähnchen Rolle 18,00 "Madiba" Lachs 23,50
Gegrillter Lachs | Spaghetti | Kirschtomaten | Brokkoli | Oliven Öl
Parmesan | Zitrone | Frühlingszwiebeln | Chili | Cashews | Butter

Oberschenkel | Boerewors in Chakalaka Soße | PommesÄpfeln | Zitrone | Calvados | Röst Kartoffeln | grüne Bohnen | Speck | 

Mariniertes Nackensteak vom Grill | Schupfnudeln | Zwiebeln

gefüllt mit Schinken und Käse auf Käsespätzle (SA oder Deu Art)

mit Soße nach Wahl / Fat Bear Pommes oder Kartoffelsalat

3 Garnelen | Pankokruste "Fang des Tages" | Calamari Ringe

marinierte Ribs, ca.800g | Pommes | Coleslaw

Hauptgang Specials

Zart geschmortes Lamm, nach Syrischer Art mit Tomaten, 
Zwiebeln und Knoblauch

Schweinefilet 200g | Mit Butter | pochierten und karamellisierten Nackensteak und Medaillons vom Schwein | marinierte Hähnchen-

Hauptgang

perfekt Gegrilltes Rinder T-Bone Steak | Dijon Senf |

260g

180g



Blumenkohl-Schnitzel (ca. 180g) 17,50 Muschel Topf 22,50
in cremiger Weißwein Knoblauch Soße | Pommes

Deluxe Curry Wurst (ca. 220g) 16,50 Fish 'n Chips 21,00
Oberländer Bällchen vom Metzger mit Currysauce | Trüffel- und Pankokruste "Fang des Tages"  / Fat Bear Pommes /
Parmesanpommes | | deutsches Purple Curry | Geröstete Rucola Salat / 1001 Insel-Dip 
Knoblauchzehen

Vegetarische Lasagne 16,50 Double Büffel Cheeseburger 19,50
hausgemachte vegetarische Lasagne | Zucchini | Aubergine 2 x 180g Büffel | Brioche Bun | Cheddar | Zwiebeln | Pommes
Tomaten | Béchamelsauce Coleslaw

Geröstete Wintergemüse Pfanne 14,50 Curry in a hurry
Karotten | Pastinake | Mais | Kartoffeln | Zucchini | Aubergine | Paprika Chicken Korma Style 17,50

Vegetarisch Thai Style 16,50
auf Cous Cous (Ratatouille Style) Garnelen Red Curry 18,50

serviert mit Fladenbrot | Kurkuma Reis | Mango Chutney |

Käsespätzle Tomaten&Onion Sambells | Kokosflocken | Banane

Nach südafrikanischer Art 15,50
serviert mit Bergkäse / Speck / Pilze und Zwiebeln Bobotie 15,50
Nach deutscher Art 14,50 Curry Hackbraten mit Ei | Kurkuma Reis | Aprikosen Chutney

aus Südafrika

Würzige Mayo | Fat Bear Pommes oder Kartoffelsalat
und mini Beilagen Salat

Tomaten | Lauch | Pilze | Zwiebeln | Knoblauch | Thymian | Rosmarin

serviert mit Bergkäse und Röstzwiebeln



Crêpe Suzette 12,50 Cerises Flambées 11,50
in Orangen-Butter-Sauce, flambiert mit Likör Kirschen in Likör flambiert, serviert mit Amarula Eis

Bananes Flambées au Rhum 9,50 Pochierte Birne 9,50
Bananen in Rum flambiert, serviert mit Vanille soße Pochierte Birnen in Glühwein mit Zimt und Sternanis, 

serviert mit Mascarpone Creme

Südafrikanischer Malva 7,50 Schoki-woki-doo-da 7,50
Mini Schokoladen Brownie / Schoko-Eis

Homemade New York Cheesecake 6,00
serviert mit Vanillesoße und geschlagener Sahne mit salted Caramel Soße

Kaiserschmarren 5,50 Crème Brûlée 4,50
mit Vanillesoße oder Apfelmus

Don Pedro 7,00 Afri-gato (mit Amarula) 7,00
Milkshake für Erwachsene 
(Drambui, Amarula, Frangelico, Kaluha) Affogato 5,50

Irish Coffee (G) 6,50

Gueridon Dessert

Malva Pudding ist eine Art Kuchen, der mit heißem Sirup 

Dessert

begossen wird, während er noch warm ist. Er ist gehaltvoll, 

saftig und unheimlich lecker. Schmeckt hervorragend,


