
Menü 
 

Hauptgang 

 

 

 

 

 

Augusta - Rinder carpaccio  10,95 

Dry Aged Black Angus Carpaccio | Parmesankäse | 

Rucola Salat | Balsamico-Kaviar (Gluten-frei) 

 

St Andrews – Lachs   9,95 

Geräucherter Lachs | Blinis | Rucola Salat 

 

Gleneagles - Rote Beete Carpaccio 8,95 

Rote-Bete-Carpaccio | Büffelmozzarella | Balsamico-

Kaviar | gemahlener schwarzer Pfeffer (Gluten-frei) 
(Vegetarisch) (Vegan möglich) 

 

Pebble Beach - Tintenfisch   9,95 

Salz und Pfeffer Calamari-Ringe | Aioli-Dip | Salat 
(Laktose-frei) 

 

 

 

 

 

Nancy Lopez’s - Ladies Steak 180g 26,95 

180g Namibian Rib eye steak | Kroketten |  

frischer Gartensalat (Laktose-frei) 

 

Phil Mickelson’s (Lefty) –   24,95 

Ribs (ca 800g) n‘Chips   

Würzige Schweinerippchen | Schwäbische 

luftfrittierte Pommes | Krautsalat (Gluten-frei) 
(Laktose-frei möglich) 

 

Mcllroy’s - Fish n‘Chips    21,95 

Kingklip frittiert | Hausgemachte 1001-Insel-Sauce | 

Schwäbische luftfrittierte Pommes | frische 

Gartenerbsen | Grobes Meersalz und  

brauner Essig als Beilage (Laktose-frei) 

 

Bernhard Langer's - Truthahnbrust 21,95 

gerollte Truthahnbrust gefüllt mit Schinken, Käse | 

Südafrikanische Käse Spätzle | Pilze | Speck | 

Zwiebeln 

Wir empfehlen zu diesem Gericht einen kleinen 

Salat, der ihm eine knackige Note verleiht. 

 

 

 

 

 

Haghof - Gebackener Camembert  15,95 

zum Teilen, Serviert mit Brot und südafrikanischem 

Chutney (Vegetarisch) 

 

Oakmont - „Fish Cakes “  12,95 

pochiertes Ei | Sauce Hollandaise | blanchiert Spinat 

 

Wentworth -Rote-Paprika-Hummus 7,95 

hausgemachter Hummus aus roter Paprika |  

hausgemachtem Fladenbrot (Laktose-frei) 

 

Pine Valley – Tagessuppe  5,95 

Serviert mit Brot | gesalzener Butter (Laktose-frei) 
(Vegan)  

 

 

 

 

 

 

Vijay Singhs - Chicken Curry  19,95 

Hausgemachtes Hühnercurry mit gelber Currypaste 

| Kurkuma-Reis oder | Naan Brot (Gluten-frei) 

 

Sandra Gals – Gemüsecurry  18,95 

Hausgemachtes Gemüsecurry mit roter Currypaste | 

Kurkuma-Reis 

Oder Naan Brot (Gluten-frei) (Vegan) 

 

Ballesteros - Rindfleisch-Chili-Nachos 17,95 

Nachos mit geschmolzenem Käse | würziges 

Rindfleisch-Chili |  

geschnittene Jalapeños | saure Sahne | Guacamole | 

Tomatensalat 
 

 

Ricardo Gouveia’s –    29,95 

Portugiesisches Steak 250g   

250g Namibian Rib eye steak | Spiegelei | 

Schwäbische luftfrittierte Pommes (Gluten-frei) 
(Laktose-frei) 

 

 

Vorspeisen 

 



Menü 
 

Hauptgang 
 

Gary Player’s (The Black Knight) –  21,95 

Chicken and mushroom Pie  

Gebuttertes saisonales Gemüse | Kartoffelpüree  

 

Lee Westwood’s - Lammkeule   23,95 

geschmorte Lammkeule | Kartoffelpüree | frische 

grüne Erbsen aus dem Garten (Gluten-frei) 

 

Ernie’s (The Big Easy) –   19,95 

Boerewors Roll     

Lokal hergestellte südafrikanische Boerewors auf 

Brioche-Rolle | karamellisierte Zwiebeln | 

Schwäbische luftfrittierte Pommes 

Wir empfehlen zu diesem Gericht einen kleinen 

Salat, der ihm eine knackige Note verleiht. 

 

Arnold Palmer’s (The King) –   19,95 

Pilz Risotto  

Cremiger Risottoreis | saisonale Pilze | Trüffelöl 

(Glutine frei) (Vegegarisch) 

(Vegan möglich) 

Sam Snead’s (Slammin‘Sammy)  19,95 

Blumenkohlschnitzel   

Spätzle, Kartoffelsalat oder Pommes (Vegi) (Laktose-
frei) 

Saucen 
The Fat Bear Chimichurri   3,50 

(Gluten-frei) (Laktose Frei)   

Blauschimmelkäsesauce (Gluten-frei) 2,50 

Sauce Béarnaise   2,50 

Cremige Pilzsauce (Gluten-frei)  2,50  

Südafrikanische „Monkey Gland“  2,00 

BBQ-Sauce (Laktose-frei)  

Cafe de Pari Butter (Gluten-frei)  2,00 

Braten Soße    2,00 

 
 

 

 

 

Schwaben Ecke   
 

Martin Kaymer’s - Kalbsschnitzel 200g 26,95 

Spätzle oder Kartoffelsalat  

(Laktose-frei) 

Gourmet Maultaschen |    14,95 

Schwäbischer Kartoffelsalat   

(Vegetarisch oder mit Fleisch) 

Fleischküchle | Kartoffelsalat | Senf  15,95 

(Gluten-frei) (Laktose-frei) 

Schwäbischer Wurstsalat   14,95 

Fleischwurst | Schwarzwurst | Essiggurken | 

Apfelessig | Bier | Senf | Brot (Laktose-frei)  

  

Burgers 
Jack Nicklaus (The Golden Bear) –  24,95 

Lammburger   

125g Lammburger | Briochebrötchen | Minze 

Joghurt | Salat | in Scheiben geschnittene  

Ochsenherztomate | Pommes | Krautsalat 

125g Lammburger zusätzlich   5,50 

 

The Fat Bear Cheeseburger  21,95 

3 x 125g Beefburger | Cheddar-Käse | 

Briochebrötchen |  

Salat | in Scheiben geschnittene Ochsenherztomate |  

,Mississippi-Burgersauce | Pommes und Krautsalat 

 

Betsy King’s - Vegi-Burger  16,95 

Porto Bello-Pilz | Cheddar-Käse | Briochebrötchen |  

Röstzwiebeln | Ochsenherztomate | Kopfsalat |  

Pommes und Krautsalat (Vegetarisch) 

 

 

 

 

 



Menü 
 

Pasta 
John Daly’s (Wild Thing) –   16,95 

Spaghetti Carbonara    

Eigelb | Pecorino | Pancetta | Nudelwasser |  

Gemahlener schwarzer Pfeffer 

 

Nick Faldo’s - Lachs-Linguine  15,95 

Cremige Lachs-Knoblauch-Sauce | Linguine-Nudeln 

 

Francesco Molinari’s – Bolo  14,95 

traditionelles Schweine- und Rindfleisch-Ragù |  

Linguine-Nudeln | Parmesan Käse 

 

Cheyenne Knight’s - Spaghetti Arabiata  12,95 

würzige Tomatensauce mit frischem Basilikum |  

Spaghetti (Vegetarisch) 

 

Sandwiches  
Brotauswahl: Weißbrot oder Vollkornbrot 

Alle Sandwiches serviert mit Chips 

  

The Fat Bear Double-Decker   17,95 

Club Sandwich    

Brathähnchen | Speck | Eiermayonnaise | Romana 

Salat | Ochsenherztomate  

 

Roastbeef | Dijon | saure Gurken  12,95 

 

“Bashed” Eiermayonnaise | Kresse 9,95 

(Vegetarisch) 

 

Thunfisch-Mayonnaise und Gurken  9,95 

 

BLT | Speck | Salat | Tomate Gurken  9,95 

 

Cheddar-Käse und Tomate Gurken  8,95 

(Vegetarisch) 

 

Cheddar-Käse und Zwiebeln Gurken 8,95 

(Vegetarisch) 

 

Toasted Tramezzini 
 

Steakstreifen | Cheddar-Käse | Zwiebeln 16,95 

Hühnchenmayonnaise | Chips   12,95 

Ziegenkäse | karamellisierte Zwiebeln  11,95 

(Vegetarisch)   

Gegrilltes mediterranes Gemüse | Feta  11,95 

(Vegetarisch)   

Hummus | marinierte rote Paprika  10,95 

(Vegetarisch)  

   

Salate  
Tiger’s – Krabbensalat   18,95 

Flusskrabbe | Creme fraiche | Salat | Tomate | 

Avocado | Gurke | Frühlingszwiebeln | französisches 

Dressing (Gluten-frei) 

 

Greg Norman’s (Great White Shark) –  17,95 

Chicken and Avocado Salat   

gemischte Blätter | Hähnchenscheiben | knuspriger 

Speck | Avocado | Honig-Senf-Dressing (Gluten-frei) 

 

Woody Austin’s (Aquaman) –   12,95 

Bulgur Weizen Salat    

Bulgurweizen und geräucherter Tofu  

Kräuterbulgar | Kirschtomate | frische Petersilie | 

Zitronen-Olivenöl-Dressing (Vegan) 

 

Beilagen 

Beilagensalat  (Gluten-frei)  4,95 

Cremiger Spinat (Gluten-frei)  4,50 

Saisonales Gemüse (Gluten-frei)  4,50 

Zwiebelringe (Vegetarisch)  4,00 

Chips oder Pommes (Gluten-frei)  4,00 

 

 

 

Bitte sprechen Sie uns bei 

Lebensmittelunverträglichkeiten direkt an 

 


